Gedffnet:
So - Do von 9 - 2 Uhr nachts
Fr + Sb von 9 - 3 Uhr nachts

Friihstiick von 9 - 17 Uhr

Warme Kiiche:
So- Do von 10 - 0:30 Uhr nachts
Fr+8b von 10 - 1:30 Uhr nachts

Fir Tamili'enfeiern und QBetrieﬁsveransta[turyjen
stehen zusdatzlich in der

1. Etage separate Gesellschaftsrdume
f/£20 bis 120 Personen

zur ‘Verfdiigury.
Fiir Termin-, Menu- oder Buffetabsprachen
wenden Sie sich bitte an die Geschiftsleituny.

Alle Speisen auch aufler Haus.

Waidmannsluster Damm 77 - 13509 Berlin
Te[efon 4339078 - Fax 433 81 47
Internet www.wak.com/schollenkrug




Biere

03[ KindlPils
04 [ KindlPils
03[ Berliner Kindl Jubiliums-Pilsener
Berliner Tremium%ua[i’tdt von der Kindl Brauerei
04 [ Berliner Kindl Jubildums-Pilsener
PBerliner Premiumqualitit von der Kindl Brauerei
03[ ‘](dm;g-?i[sener
04 ([ Konig-Pilsener
03[ Markischer Landmann, Schwarzbier
03[ Kilkenny
04 [ Kilkenny
03[ Guinness
0,4 [ Guinness
0,5(  Schofferhofer Kristallweizen/Hefeweizen
0,5  Schofferhofer dunkles Weizen
033 [ Kutscher Alt
033 [ L Diit-Bier
033 [ FL. Jever light (wenig Alkohol, wenig Kalorien)
033 [ Clausthaler Alkoholfreies Bier
0,33 [ Berliner Weife mit Schuf§ (Kirsch oder Waldmeister *?)
04 [ Alsterwasser (KindlPils mit Fanta )
041 Gespritztes (Kindl Pils mit Fafbrause)

Erfrischungsgetrinke
Berliner Weifle mit Schufd (Kirsch oder Waldmeister *”) 4

Schorle von Rot- oder Weiflwein, herb oder lieblich 02/
Fanta” Sprite * Coca-Cola " Coca-Cola light "7*"* 02/
Spezi (Fanta und Coca-Cola) **” 04/
Selters 025/[
Staatl. Fachingen 025/
Eau Perrier 033/(
Bitter Lemon”, Tonic Water”, Soda Water, Ginger Ale” 02/
Karaffe frisch geprefSter Orangensaft 02/
Ora?en-, Pfirsichnektar, Birnen-, Bananen-, Kirsch-
[fruchtsaftgetrink, Tomatensaft 02/
Apfelsaft, naturtriib 02/
ﬂp elschorle (Apfelsaft und Selters) 04/(
alztrunk 033/
FafSbrause 03[
Fafbrause 04/
Cidre (lieblich oder trocken) 02/(
Glas ‘Eistee,
aus Tee-Extrakt, ,Zitrone* (mit Kohlensdiure) 04

Grofes Glas Milchshake

von ‘Banane, Erdbeere oder Schokolade °

3,80
4,50
4,60

5,60

4,80
5,90
4,60
4,90
6,00
4,90
6,00
5,50
5,50
4,00
4,80
4,80
4,80
5,00
4,70
4,70

5,00
5,40
3,00
6,00
3,00
4,00
4,50
4,00
7,50

3,80
3,60
580
4,00
3,40
4,20
4,80

5,60

6,60

DM



Apéritifs

Martini, weiff oder rot, 5 c[

Sherry Dry Sack, 5 cl, Medium

Sandeman, Cream, Medium dry oder dry Sherry, 5 c[

Sandeman Portwein, 5 c[

Kir Royal, Créme de Cassis mit Sekt aufgefiillt

CocKtail ,SchollenKrug””

Campari, 4 cl, 1 FL. Schweppes Soda Water ®

Campari- Orange (4 c[ Campari”)

Cynar, 4 cl, 1 FL. Schweppes Soda Water”
verna, 2 cl

Ramazotti, 2 cl

5,60
6,20
6,20
6,20
9,20
9,50
8,90
8,90
8,90
4,00
4,00

Weine 0,2 [ und Literflaschen -Jahrgang vorbehalten-

Rotwein

Gargonette, frz. Landwein, trocken 5,90
Ingelheimer Kaiserpfalz

Portugieser QbA, Rheinhessen, mild o) 6,30
Cotes du Rhodne, AC - 6,90
Alt-Rheingauer Landwein, Spitburgunder, trocken 7,20
Bordeaux AC, vollmundiger C/iaraéer 7,20
Weifherbsie

Diirkheimer Feuerberg

Portugieser QbA, Rheinpfalz, mild, siffig 6,90
Kﬁeirggauer Weifsherbst

Spétburgunder, trocken, zum Zechen 7,90
Weifweine

Entre deux Mers, franzdsischer Landwein 6,90
Alt Rheingauer Schoppen QbA, trocken, erdig 6,20
Rauenthaler Steinmacher, Rheingau

Riesling QbA, halbtrocken, zum Essen und Zechen 6,60
Mosel-Riesling QbA, siiffig, spritzig 6,20
Dalsheimer, Rheinhessen

Kabinett, mild, lieblich 6,90
Soave, italienischer Landwein, fruchtig 6,90
Pinot Grgio VD, trocken, ital. Wein 6,90
Chardonnay, trockener Landwein 7,80
Bowle mit Friichten der Saison Glas03[ 820

DM
DM

DM
DM

DM
DM

DM
DM
DM
DM

DM

1 Liter
2800 DM
3050 DM
3200 DM
34,00 DM
34,00 DM
33,50 DM
3850 DM
33,50 DM
30,00 DM
3200 DM
30,00 DM
33,50 DM
33,50 DM
33,50 DM
3800 DM

Auf Wunsch reichen wir Ihnen gerne unsere spezielle Weinkarte !



Cognacs -jew. 2 el-

Hennessy very special
Hennessy VSO
Marte[l,l/ Grande Fine
Martell Cordon Bleu
Remy Martin

Whiskys -jew. 2 el-

Ballantines
Ballantines, 12 Jahre
Johnnie Walker
Johnnie Walker, black Label
Dimple

Chivas Regal

Chivas Royal Salute
Jim Beam

Jack Daniels
Tullamore Dew
Canadian Club
Glenfiddich

Long Drinks- (ohne Angabe = 2 cl)

Jim Beam / Cola "

Johnnie Walker / Cola *”
Bacardi / Cola " i{ /9
in / Tonic (Gordon’s Gin)

‘%Voc[@ / Bittgr Lemon g
WodKa / Orange
Weinbrand / Cola (Bols)’®”

Campari / Soda (4 c[ Campari, 1 . Schweppes Soda Water)”
Campari / Orange (4 c[ Campari)”
Cynar / Soda Zzlq cl Cynar, 1 FL. Schweppes Soda Water)

Pernod / Wasser °

Pernod / Cola "*°

Pernod / Orange ”

Batida mit Saft Threr Wahl

5,00
6,50
5,00
6,50
7,80
7,80
12,50
5,00
580
5,00
5,50
6,00

6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,20
8,90
8,90
8,90
5,00
6,50
6,80
6,50

DM

DM
DM
DM



Schnipse, klare Edelschndpse und
ymagenfreundliche” -jew. 2 cl-

Klarer 3,30
Persiko 3,30
Appelkorn 3,30
ﬁrst Bismarck 3,60
Doornkaat 3,60
Slivovitz 3,80
Barack Palinka 4,20
MoskovsKaja (russischer WodKka) 4,00
Zubrowka (polnischer WodKa) 4,00
Wodka mit Feige (MosKovskaja) und Sahnehaube 6,00
Malteser Aquavit 4,00
Aalborg Jubiliumsaquavit 5,00
Linie - Aquavit 580
Stonsdorfer 3,80
Jagermeister 3,80

ampe Halb und Halb 3,80
Ternet Branca 4,00
Fernet Menta”” 4,00
Underberg 4,00
Ramazotti 4,00
Averna 4,00

Weinbriande, Obstbrinde und Brandy’ s -jew. 2 el-

Bols Weinbrand 3,80
Asbach Uralt 4,50
Himbeergeist - Schladerer 4,80
Kirschwasser - Schladerer 4,80
Birnengeist - Schladerer 4,80
Birnengeist mit Williamsbirne 5,80
Frz. Birnengeist »Val de Loire« 5,50
Calvados, Pere Magloire 4,50
Calvados Busnel “I%ei[[e Reserve V.SOP 9,50
Calvados Vieux du Pays d’Auge Grande Réserve 15,00
Grappa (ital. Tr resterﬁ?anntwein) 4,00
Vecchia Grappa di Prosecco 6,50
Vecchia Romagna_ (ital. Brandy) 4,20
,103er” (span. Weinbrand) 4,80
Fundador (span. Weinbrand) 4,80
Osborne (span. Weinbrand) 4,20
Osborne Magno (span. Weinbrand) 4,80
Osborne (span. Weinbrand), aus der beriiAimten Dali- Flasche 19,50
Metaxa, 5-Sterne (griech. Weinbrand) 4,20
Metaxa, 7-Sterne (griech. Weinbrand) 4,80

Metaxa, Grande Fine (griech. Weinbrand) 7,80



Spezialitdten -jew. 2 cl-

Bols Likore ” Curacao, Pfefferminz, Banane, Kirsch
Batida de Coco
Bailey’ s Irish Cream
Zierﬁy or
Peter Heering (din. Kirschlikor)
Amaretto (ital. Mandellikor)
Amaretto mit Sahne
Tia Maria (span. Kaffeelikor)
Grand Marnier (frz. Orangenlikor)
Cointreau (frz. Ora en[z%r)
Sambuca (ital. félnis??@’r) mit Kaffeebohnen
Ouzo (griech. Anislikor)
Likor ,43” (span. Likor)”
Southern Comfort
Drambuie (schott. Whiskylikor)
Chartreuse, griin und e[Ey (frz. Krduterlikor)
DOM Benedictine (frz. Krauterlikor)
Campari (ital. Feinbitter)”
gynar (ital. Artischokenbitter)

equila weif (Agavenschnaps)
Tequila braun, mit Orangenscheibe serviert
Lemon Hart Rum 73%
Pott Rum 54%
Myers’s Rum (orig. Jamaica Rum)
Bacardi (orig. Jamaica Rum)
Gordon’s Gin

Sangria (nack Saison)

nach unserem bewihrten Hausrezept
02( 580 DM
1,00 27,50 DM

3,80
3,80
3,90
3,90
3,90
3,90
4,50
4,00
4,00
4,00
3,90
3,90
4,00
4,20
5,00
5,00
5,00
3,60
3,80
4,00
4,80
5,50
4,50
5,00
4,00
4,00



Sekit

ggas 58% y

as Sekt mit frisch geprefstem Orangensaft

,%cﬁo[[en&rugf- }[aftqs;;a%e e
Rieslingsekt, trocken, Sondercuvee

;,Sc,‘io[[eng;t ” - Piccolo

MM - Piccolo

Fiirst von Metternich - Piccolo

1/1 Asti Spumante, Cinzano

1/1 MM

1/1 Henkell trocken

1/1 M. Chandon

1/1 FHirst von Metternich

Champagner

1/1 Moét e Chandon, Brut Imperial
Moét e Chandon, Brut Imperial - Piccolo
1/1 Heidsieck ,Red Top”

1/1 Veuve Clicquot

Warme Getrinke

Kaffee, Tasse”

Kaffee, Kinnchen

Kajfee, entcoffeiniert, [oslich, Tasse

7(7’.%, entcc;ﬁeiniert, loslich, Kannchen

Café au lait ’
Glas Tee: Minze, Hagebutte, Kamille oder o.ztfriesiscﬁe Mischung
Glas heifle Zitrone von frisch geprefter Frucht

Schokolade, Tasse

SchoKolade, Kannchen

1 ?[as Milch, Kalt oder warm

Glas Glithwein von Rotwein, gewiirzt mit Zimt und Nelke

Glas Grog von Rum (4 c[Pott Rum 54%)

»Capuccino”” nach Art des Hauses (Filterkaffee mit Sahnehaube)
‘Espresso’®

glgs Irish Coffee (4 c[ Tullamore Dew)

Café Cointreau” (2 c[ Cointreau)

Pharisder”® (2 c[Pott Rum 54%)

Espresso Corretto (2 cl Grappa)

Russische SchoKolade (2 cl Pott Rum 54%)

01/(
01/

0,75[
02/(
02/(
02/(

0,75[

0,75(

075[

0,75(

0,75[

7,90
8,60

37,50
12,50
14,50
17,50
43,50
43,50
43,50
47,50
56,50

108,00

34,00
110,00
117,00

3,00
6,00
3,00
6,00
5,00
3,00
3,50
4,00
7,50
3,00
7,50
7,50
4,00
4,00
9,80
7,90
7,90
7,90
7,90



Friihstiiek von 9 - 17 Uhkr

Kleines Frithstiiek: 1 Brotchen, Marmelade oder Honig,
1 Ei, Butter und Obstgarnitur

Grofes Frihstick: Landrauch- u. gek. Schinken, ausgesuchter Braten-,
Wurst- u. Kiseaufschnitt, Krauterquark_, Obst, Marmelade, 1 i,
Butter, BrotKorb 11,90

Leichtes Frithstiiek: geKochter Schinken, gegrillte Poulardenbrust im
MandelKleid, geraucherte Putenbrust, Hihnchensalami, geback. CamembertecKe,
Schnittkdse, Joghurt mit frischen Friichten, Quark mit frischen Krautern, 1 Ei,
Honig, Tomate, Gurke, Radieschen, Butter, Toast, Vollkornbrot,

Meﬁéquomﬁrdtcﬂen 15,90

Kasefrihstick: Warmer Broccoli -Kiseauflauf, Weich- und Blauschim-
melkdse, verschied. Scheiben Schnittkise, FrischKdseKrem mit CracKer garniert,
Krauterquark , 1 ‘Ei, Marmelade, Obstgarnitur, Tomate, Gurke, Radieser,
Butterkugeln, Vollkornbrot, MehrKornbrotchen 16,80

Schlemmerfrihstiiek: Serano-Schinken aus Spanien, Holsteiner Koch-
schinken, ‘Briisseler Leberpastete, feiner Aufschnitt, norwegischer Raucherlachs
mit Dill-Sahnemeerrettich, Schweizer Kise, Kriuterquark , Konfitiire, Obstgar-
nitur, 1 ‘Ei, Toast, Brotchen, Croissant, Butter, 1 Glas frisch geprefiter Orangen-

saft oder 1 Glas Sekt 18,80
Zusdtzlich:

3 Riihreier mit Tomate, Schafskise und frischem Paprika, Toast und Butter 9,90
3 Riihreier mit Krabben oder Raucherlachsstreifen, ‘Toast und Butter 10,90
3 Spiegel- oder Riihreier mit Schinken, Toast und Butter 9,20
3 Spiegel- oder Riihreier mit Toast und Butter 8,20
Kam]j"ie risch geprefSter Orangensaft 0,2 [ 7,50
»Eiwei scﬁockg - Quarkspeise mit Joghurt, Sahne frischem Obst,

Sultaninen, Walniissen, Kokos und ZimtzucKer 7,80
Kerniges Friichtemiisli mit Rosinen, Niissen und frischem Obst 6,80
Naturjoghurt mit Honig und frischen Friichten 6,80
1 grofles Glas Milchshake ** von Banane, Erdbeere oder Schokolade 6,60
Portion Corn-flakes mit braunem Rohrzucker und Milch 6,20
1/2 belegtes Brotchen mit Wurst oder Kise 4,50
1/2 belegtes ‘Brotchen mit rohem oder geKochtem Schinken 5,00
1 Glas Stiich 0.2 [ 3,00
2 Scheiben Toast oder Brot oder 1 Brotchen 1,00
1 Croissant 2,00

1 geKochtes ‘i, Portion Butter, Marmelade oder Honig Jje 1,20

DM

DM

DM



Etwas zum Loffeln

Tomatensuppemit Rahm 6,00 DM
Broceolirahimsiippehenmit Sahinehaube und gerosteten Mandeln 6,50 DM
, 750 DM

H hi lasch 't frischer Papri - f/\
ausgemachte Gulaschsuppe mit frischer Paprika 5>

\ )

Pikante K@%@@%ﬁw%@g@@ »ﬁ@f[@iﬁ;{@f}i@@ﬁ@ Are* \(f‘a----/"-)’ y

mit jungem Gouda und gerosteten Brotwiirfeln ~ A 690 D
e

»Kaiser Wilkhelms Kartojffe [g%p@ “im Brothumpen, serviert
mit geKochtem Rindfleisch und frischem Wurzelgemiise

Nur fir Senioren und Kleine Giste
Zu jedem Kinderteller gibt es eine Uberraschung!*

ySehneewittchen” hausgemachte Bandnudeln mit Tomatensauce
und geriebenem Kise

»Garfield” s Fricassée™ vom Masthuhnbriistchen mit
Champignons, Spargel, Kapern und Naturreis 1250 DM

»ALf-Platie” auferirdisches Schnitzelchen mit feinen Gemiisen
und Pommes frites 12,80 DM

yDukatenteller ”’}qeb'ackene Hihnchennuggets auf Bratensauce;

dazu junge Gemiise und Pommes frites 13,50 DM

»Dinobeecher urige Schokoladen-und ErdbeereisKrem mit

Sahnetupfen, zerstampften Haselniissen und Garnitur 6,90 DM
Kleinigkeiten und Delikatessen

Gebackener Camembert im MandelKleid, dozu Melonenschiffchen,
Orangenscheibe, Preiselbeersahne, Persi frit, Butter und Stangenweifprot W 13,90 DM
Hausgemachte Bandnudelnmit Streifen von der Hihnchenbrust,

mit Zwiebeln und Broccoli in Kisesauce 1590 DM

Mit feinem Hackfleisch gefullie frische Gemiise wie:
Champignons, Tomate, Zwiebel und Zucchini mit Schnittlauch-Kisesauce
liberglanzt, dazu reichen wir StangenweifSprot 1980 DM



Tranchen vom heifgerducherten Lachs auf Knackigem Salatbeet
angerichtet, mit Oliven, Kartoffel-SpeckKuchen und Sahinemeerrettich,
dazu Butter und Baguette 1980 DM

» Waidmannsluster Toast* Kleine Schweinefiletmedaillons vom

Rost mit Champignonrahmsauce, griinem Pfeffer u. Sc. Hollandaise,

dazu gebackene Petersilie und KnacKige Salatbeilage 21,80 %)M
Spezialititen - in der Pfanne serviert (é

»Chicken W/@i;}g@ “ Knusprig gebacKene Hihnchenfligel mit

»Hot Sauce” scharf gewiirzt, dazu reichen wir eine bunte Salatmischung =
und StangenweifSbrot 17,90 DM

Deftige ,Elsisser Baue migf@zm@@ “ mit Kirschwasser abgeschmecKtes
SatierkKraut, dazu Mettende, Kleine Tu

ngschweinriicKensteaks und SpecKscheibe

vom Grill, dazu BratKartoffeln 20,50 DM
iﬁ#p@f@ﬁ[é@ vom Lavasteingrill mitﬂ{om‘{; glaciert,

azu pikantscharfe Barbecuesauce, FolienKartoffel mit Kressequark
und bunte Salatmischung 21,90 DM

»0%’n Fetz’'n” Kinbt_{f[eiscﬁscﬁeiﬁen vom glutheifien Grill
mit Krauter-Knoblauchbutter iiberglinzt; dazu Baguette und Salat * 22,80 DM

ySehollenkrug-Pfanne” Steaks vom Schwein und Rind
auf Rostkartoffeln mit verschiedenen Gemiisen der Saison,
Champignonrahmsauce, Grilltomate und Setzei 2290 DM

»Berner Leekerli” Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Weifwein,
mit Zwiebeln, Champignons, Schinkenstreifen, Kisewiirfeln und
creme fraiche; dazu Kartoffelrosti mit Speck. 2680 DM

» Filetpfanne Tegeler Flief” Geschnetzeltes vom Rinder-,
Schweine- und Poulardenbrustfilet mit Pilzen, Speckstreifen, Zwiebeln,
Lauch und ﬂpfe[;pa[ten in Cidrerahm; dazu Walnufreis und bunte

Salatmischung " 20,50 DM
Beilagen - Nur zu den Hauptgerichten

Portion Pommes frites, Kroketten, Kartoffeln oder Naturreis 380 DM
Portion Gemiise - nach Wahl 500 DM

Portion Pfeffersauce 4,00 DM



»Holzfillersteak” 3007 Schweinenackensteak vom Grill, .
mit Knoblauchbutter, goldgelben Maiskornern und roten Bohnen; g
dazu FolienKartoffel mit ]giscﬁem Kriuterquark,

Sehweineschnitzelnatur gebraten mit frischen Champignons
a la creme und Sauce hollandaise; dazu hausgemachte Teigwaren
und bunter Salat " 21,80

Stwa;lf@n vom Hihnchenbrusifilet
in leichter Kisesauce mit Schinken, Zzweﬁe[n,[friscﬁen Champignons

und creme fraiche; dazu SchnittlauchKartoffeln 23,80
L imnin Tﬁ@%ﬁ%ﬁ le# in einer SenfKruste rosa gebraten auf Jus mit
provencialischen KrauternSchalottenjus, dazu Ratatouillegemiise

und Herzoginkartoffeln 24,80

Rumpsteak vom Grill dazu rotes Zwiebelgemiise, griine Plefferrahmsauce,
geschmolzene Tomaten, FolienKartoffel mit Kressequark und Salatbeilage 26,80

Médaillons vom Schweine- und Rinderfilet im Mandel-
Kleid an Rahmsauce, dazu Broccoli- und Blumenkohlroschen
mit Sauce hollandaise und gebacKenen Kartoffelrondellen 27,50

» Waidmanns luster Gri f{p latte* Lammédaillon, SchweineriicKen
und Kleines Rinderfilet vom Grill mit SpecKscheibe und Rostbratwiirstchen,
Rosenkohl, Grilltomate und gebacKenen KartoffelKroketten 27,80

ySchollenKrugplatte” fiir zwei Personen:

Steaks von Rind und Schweiri mit Rahmchampignons, Grillspeck,

und gemwgpotpourr‘i umlegt; dazu Sauce choron, Pommes frpites

und gemischter Salat™"? 45,90

Steaks nach Ihrer Wahkl

Tc}?[ﬂemfe Steaks vom Grill servieren wir mit Krauterbutter, Grilltomate,
gebackener Kartoffel mit Quark oder Pommes frites und einem bunten Saisonsalat:
Poulardenbrustfilet ca. 200g Rohgewicht 21,80
Schweinefilet ‘ " 25,80
Rumpsteak ' " 26,80
Filetsteak wom Rind <= " 28,80

DM

DM

DM

DM

DM

DM

DM



Typisch Berlinisch

»Bawernfrihstiick” Rostkartoffeln mit Zwiebeln, Schinken,

Speck, Eiern und Gewiirzgurke * DM

Hausmacher Schweinsko 1;%5@22[@@ mit Remouladensauce”,

Zuwiebeln, Salatgarnitur und SpeckKbratKartoffeln 1480 DM

Haeksteak ,a La M @%y@zr*” mit verschiedenen Gemiisen,

BratKartoffeln, Rostzwiebeln und Setzei 1690 DM

Rinderleber ,Berliner Art” auf Majoransauce mit Rostzwiebeln,

Apfelscheiben und Kartoffelpiiree 17,90 DM

Fricassée wom Masthuhnbristchen in Weifweinsauce

mit Champignons, Spargel, Kapern und Naturreis 1880 DM

Riesen-Schinkeneisbein mit Sauerkohl, Erbspiiree mit Speck.

und Zwiebeln; dazu DampfKartoffeln mit frischer Petersilie 21,80 DM
¢0' 0, o oo

Fische und Krustentiere

M@zt°@$zfi[@t$ yHausfrauen Are”
mit Apfeln, Gurken und Zwiebeln in Sauerrahmsauce ;
an einem Bouguet von Blattsalaten’”; dazu Petersilienkartoffeln

Frisehe Forelleim Weiweinsud gediinstet, auf einem Bett von
Whurzelgemiisen, serviert mit Weifswein Krabbensauce und Butterkartoffeln 22,50 DM

Frische Forelleaus der i’fanne, umlegt mit Grillspeck auf Zitronensauce,
dazu Petersilienkartoffeln und verschiedene Blattsalate 22,50 DM

Zande Z{f ilet vom Grill auf einer leichten Pfefferrahmsauce, mit Gemiise
von frischen Gurken und Lauch, dazu SchwenkKartoffeln mit Dill 26,80 DM

» Fischerpfanne” gebratenes Forellen- und Zanderfilet und verschiedene
Meeresfriichie an Shrimpssauce mit gerosteten Kriuterkartoffeln
und einer Variation von Saisonsalaten 2850 DM



Fleischlose Speisen - rund wm's Gemise

Pikantes Gemiisegratin ,Toscana” mit Tierfrichten, Paprika, '
Zucchinis, Tomate, roten Zwiebeln und Schafskise, dazu reichen wir L 4 b
heifles Knoblauchbaguette 1980 DM

Potpourri von verschiedenen Gemiisen der Saison
mit frischer Petersilie bestreut, dazu gebratenes Sellerieschnitzel und gefiillte

Folienkartoffel mit Tomate und Knoblauch 2050 DM
/p

Kostliches aus der Kalten Kiiche 5

Harzer Rollemit Kimmel und Zwiebelwiirfelchen;

dazu Griebenschmalz und Schusterjunge 890 DM

Auswahl von deutschem und franzdsischem Kise
dazu Kleiner BrotKkorb, Butter und Schmalz, Friichte und Salzgebick, 1580 DM

»Rustikaler Brotzeitieller” Wurst-, Schinken-, Kise- und

Bratenauswahl auf Holzbrett angerichtet, ausgarniert mit Tomate, Gurke

und Radieser; dazu Brot und Butter 1580 DM

Salate

Kleiner gemischter Salatmit Eierecken”

650 DM

Grofer gemischter Sulat , Langldufer® mit i, Oliven,
Schinken, Kise und Zwiebeln, dazu Joghurt-Senfdressing
und Stangenweifbrot 13,90 DM

Bunte Salatmischung mit Ei, Tomate, Paprika, Peperoni und
Zwiebeln, Thunfisch oder Schafskise, Joghurt-Senfdressing und
Baguettebrot 1590 DM

» Vollwertsalat” Variation von KnacKigen Blattsalaten, Sprossen
und Keimlingen in Balsamico mit gebratenen SellerieecKen im
Krautermantel, dazu reichen wir Vollkornbrot 1590 DM

Salatschiissel mit gegrillter Hifnchenbrust im Mandelkleid,
Schinkenstreifen, Cﬁam}?ynonscﬁeiﬁen, Spargelspitzen, Kressestriufichen
und Joghurt-Senfdressing; dazu Baguette 17,80 DM

ySehollenkrug-Salat” grofe Salatplatte der Saison mit Streifen vom
Réucherlachs, Kapern, Zwiebeln, gehacKtem Ei, 5pa§qe£%pitzen und
marinierten Shrimps, sowie Joghurt-Senfdressing; dazu Baguettebrot 1880 DM

Auf Wunsch Konnen Sie auch Nuffolvinaigrette oder Tomaten-Kriuterdressing
mit Sahne wihlen!



Dessertkompositionen und Trdumereien

Gemischtes Eis (3 Kugeln)
Gemischtes Eis mit Sahne (3 Kugeln)
Rote Griitzehausgemacht mit Vanillesauce”

Obstsalatvon frischen Friichten der Saison, mit Sahne
und gehackten Haselniissen

Himbeersehale warme Himbeeren mit Obstwasser verfeinert auf
Joghurt-WaldbeereisKrem mit Sahne und frischer Minze garniert

pSans Souei” VanilleeisKrem mit heifler Walnuf-Schokoladensauce
und KroKantsahnetupfen

Marzipanbanane im Blitterteigmantel gebacken,
an HaselnufS-SchoKoladensauce, dazu ﬂijZZtruc{e[eiscre‘me, Sahnetupfen
und Obstgarnitur

Grofmutters Apfelringe in Bierteig gebacken, mit ZimtzucKer,
warrf;r ‘Vani[[esaucep f ﬂ{osineai und Schlagsahne

» Kaisersehmarr’n’ » Wiener Art, mit Mandeln, Rosinen,
Staubzucker; dazu ,Hausmacher Apfelmus” und Sahnetupfen

Kremige mousse au chocolat
auf einem Fruchtspiegel angerichtet und CapuccinoeisKrem
mit Eierlikorsahne und Waffel garniert

Eisbecher , Waidmannslust” Schokoladen- Walnuf- und
Joghurt-WaldfruchteisKrem, mit Karamelsauce, frischen Friichten,
Schaumgebick, Schlagsahne und Eierlikor

Diverse Kuchen und Torten ” wihlen Sie bitte am Kuchenbuffet!

Blechkuchen Stiick
Diverse Torten Stiick
Obsttorte Stiick

Alle Preise in , DM” inklusive Mehirwertsteuer und Bedienung

8,50
7,90

8,80

9,90

9,80

11,80

11,80

11,80

11,80

11,90

3,50
4,20- 4,50
4,80 - 5,50

DM
DM
DM

DM

DM

DM

DM

DM

DM

DM

DM

DM
DM
DM

& Sorbinsdure, 2 Benzoesdure, 3 PHB-Ester, H Ameisensdure, it Farbstoff, % mit Kiinstlichem Aroma, ” geschwe-

felt, /8 coffeinhaltiy, 7 chininhaltiyg, /10 aspartamhaltig
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